
元祖厚焼きポーク玉⼦ �福助の⽟⼦焼き
営業担当：喜久村（キクムラ）       070-5481-6071         
 ��������m-kikumura@okinawakankou.co.jp
有限会社ハッピークリエイト　

ポーク玉⼦おにぎり イベント

会議研修

丁寧な包装 ごみが少ない

ご注文
お問い合わせ

【配達エリア】　沖縄本島中南部・北部

【配達時間】　 10〜18時（時間外配達応相談）

【事前予約】　 5⽇前まで
（2、3日前のご注⽂はお電話にてお問合せください）

【消費期限】　 受け渡し後3時間

【お支払い】　　請求書払い
 �　      旅⾏社クーポン（お問合せください）

自慢の厚焼き⽟⼦
・5層に重ね焼きで極厚に
・ジューシーな出汁広がる
・素揚げポークとの相性◎

・個包装にて対応
・1人ずつUバッグ付き
・受け渡し持ち運びが容易

・後片付けが楽
・回収不要でコスト削減
・弁当ガラ処理のお悩み解決

団体デリバリー承ります

厚焼き

・バスへの積込み
・那覇空港へのお届け
・ご宿泊先で朝食に
・イベントの軽食 

ご利用が多いシーン

沖縄らしさ、地域性に富んだ
手軽な食事として様々なシーン
でご利用いただいております

公式HP

福助の玉⼦焼きのおすすめポイント単　品：朝⾷や補⾷に
セット：昼食に⼈気 

・ 久茂地店  
営7：30～19：00   国際通り⼊⼝近く    

・ 市場本通り店 
営7：30～19：30　旧牧志公設市場近く

・ 備瀬のフクギ並⽊店
営10：00～17：30  　ふくぎ並⽊の⼊⼝

・ おんなの駅店
　  営10：00〜18：00� なかゆくい市場内

・ 南城市地域物産館店
　　　　営10：30～15：00　　　  斎場御嶽近く
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